GLACE AUX MARRONS

Pour 8 personnes
Ingredients :

1 boite de creme de marron Faugier (500 g)
2 ceufs

20 cl de créme fraiche épaisse
10 petites meringues

Emietter les meringues au fond d’un moule a cake.
Mélanger la créme de marron avec les jaunes d’ceuf puis la créme fraiche.
Battre les blancs en neige et les incorporer a la préparation.

Verser la préparation dans le moule a cake et le mettre au congélateur.
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