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ROULEAUX DE CONCOMBRES 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

Pour 8 personnes 

Ingrédients : 

 

1 concombre 

1 chèvre frais type petit Billy 

1 bouquet de ciboulette 

Tomates confites 

 

 

 

Éplucher le concombre.  

 

Le trancher finement dans la longueur avec un couteau économe. 

 

Couper finement la ciboulette. 

 

Mélanger le chèvre frais et la ciboulette. 

 

Tartiner les tranches de concombres avec cette préparation.  

 

Rouler les tranches sur elles mêmes et les fermer avec une pique.  

 

Ajouter un morceau de tomate confite. 

 

Servir frais. 
 

 

 


